TAPAS DE LA GASA

OLIVAS ALINADAS EN CASA

Olivas Kalamata y verde de Aragén, alifiadas con piel de
naranja, ajo y romero fresco

45€

BOQUERONES EN VINAGRE 7€

4 unidades de boquerdn del cantdbrico curados en vinagre y
sumergidos en aceite, servidos con olivas y encurtidos

ENSALADILLA RUSA “DE MI MADRE”

Ensaladilla rusa con bonito en escabeche, pimiento del
piquillo, olivada, piparras y marineras de pan

85€

PATATAS BRAVAS “LA ESQUINA”

Patata frita, alli oli suave, nuestra salsa brava y tartar de
piparras en vinagre

65€

CROQUETAS DE ROSTIT 9€

3 croquetones de tres carnes (cerdo, pollo y vaca) rustidas
al horno con mimo y ligado con bechamel

PIMIENTOS DEL PADRON “BRAVOS”

200 gr de pimientos de padrén gallegos con topping de
mayo de chili y menta, culminados con polvo de agjo frito

65€

BUNUELOS DE BACALAO 8 €

3 unidades de bufiuelo de bacalao, cremosos y fritos
acompafiados de una crema de mascarpone y citricos

MONTADITOS DE GHISTORRA 9€

2 montaditos de chistorra navarra crujiente con pan de masa
madre

PAN GON TOMATE DE MASA MADRE 4.5€

*PREGUNTAR POR NUESTRAS TAPAS Y PESCADOS DIARIOS

DESPENSA

GILDA DE BOQUERON Y ANCHOA 7€

2 unidades de gilda compuestas por: olivas, piparras,
anchoas y boquerones, bafiadas en salsa ravigotte

SALMON AHUMADO CASERO 4 €

60 gr de salmén ahumado en casa con briquetas de naranjo,
salsa de rabano picante, alcaparrones y rabanitos

JAMON IBERICO 18 €

80 gr de centro de jamén ibérico deshuesado cortado
bien fino

QUESO PAYOYO 4 €

150 gr de queso payoyo de cabra, acompafiado de manzana
fresca y membirillo

HUEVOS

HUEVOS ROTOS 4 €

2 huevos fritos de corral con jamén ibérico y patatas fritas,
acompafiado de nuestra salsa picante suave y ahumada

TORTILLA DE PATATA 4 €

Tortilla de patata y cebolla, cuajada al momento, con queso
arzida y jamén iberico

PUEDE SOLICITAR A NUESTRO PERSONAL DE SALA LA CARTA DE LOS ALERGENOS

ARROGES PARA COMPARTIR

MINIMO 2 PERSONAS

ARROZ MARINERA 22 €

Guiso de sepia fresca, con mejillones de nuestras costas y
langostinos

ARROZ DE PULPO Y COSTILLA IBERICA 24 €
GUISADA

El arroz de mi casa de toda la vida, espectacular costilla
estofada acompafiada de pulpo recién cocido y una
mayonesa de chimichurri

ARROZ DE SETAS Y VERDURAS 25 €

Surtido de nuestras mejores verduras y setas coronado con
una mayonesa de frufa

*PRECIO POR PERSONA. TODOS NUESTROS ARROCES SE
ELABORAN CON ARROZ BOMBA DEL DELTA DEL EBRO Y SE
AGCOMPANAN GON ALLIOLI

PLATILLOS

TOMATES DE TEMPORADA 4 €

Ensalada de fomates de temporada seleccionados,
ventresca de bonito del norte, cebolla y olivada fresca

MEJILLONES SALSA “PIGANTETA” 4 €

Mejillones abiertos en una salsa de ajo, aceite de oliva virgen,
tomate de untar, guindilla y hierbas frescas

GAMBA ALISTADA ROJA 4 €

6 unidades de gamba roja a la plancha cubiertas de aceite
de djo, tomate de colgar, hierbas y pimentén ahumado
de La Vera

CALAMAR Y BUTIFARRA DEL PEROL 22 €

Salteado de calamar fresco, butifarra del Perol y garbanzo
Predosillano acompafiado de allioli y almendra frita

ALBONDIGAS “DE LA YAYA” 16 €

Albéndigas de vaca fradicionales con patatita, seta de
cardo y chips de ajo

ENTREGOTE DE VACA 22 €

200gr de lomo de vaca marcada a la parrilla con patatas
fritas de guarnicion

POSTRES

CHEESECAKE 75€
PASTELITO DE GALLETA MARIAY “NUTELLA"  75€
TATIN DE MANZANA 85€
IO minutos de espera de horneado
TRUFAS DE CHOCOLATE (UNID) 25€
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