TAPAS CALIENTES DE LA TIERRA

Bravas ‘La Esquina’ con alioli, salsa brava
Y piparra

Croquetas de rustido con vaca, cerdo y
pollo asado lentamente (3u)

Bombas de la Barceloneta con ragout de
salchicha picante, alioli y salsa brava (2u)

Contramuslos de pollo de pagés marinados
Y crujientes, servidos con pepino encurtido

Pimientos del padrén con toque picantén

Bufiuelos de bacalao con mascarpone
de citricos (3u)

Huevos rotos con jamén, patata paja
Y salsa picante

Tortilla del dia o con cebolla caramelizada

Brocheta de onglet ala brasa con
chimichurri

Torrezno de cerdo crujiente, parmesano
Y lima

LAS FRIAS DE LA BARRA

Aceitunas alifadas como en casa

Nuestras dos gildas favoritas: de pulpo
Y de boquerén con ravigotte

Paletilla ibérica DO de Extremadura,
cortada al momento, I00gr

Cecina con lascas de Idiazabal, aceite
del bueno y romero fresco

Ensaladilla de patata al limén con tartar
de atdn rojo y huevito de codorniz

Ensaladita de fomate de temporada con
cebolla morada y ventfresca de aln

Pan de coca con fomate y aceite
de oliva virgen

6,5

8,5
8,5

4,5

Puede solicitar a nuestro personal de sala la carta de los alérgenos

ARROGES PARA ARRIMAR SILLA

(MIN. 2 PERSONAS)

Arroz de langostinos, pulpo y alioli

Arroz de carrillera de cerdo estofada,
huevo frito y pimiento del padrén

LO QUE TRAE LA MAR

Zamburifias gratinadas con mantequilla
de “Julivertada”

Cazuelita de gambas al gjillo y pimentén
picante de la vera

Chocos fritos al estilo de mi infancia
alifados con citricos

Atdn a la plancha con aceite de hierbas
frescas y ensalada estival

Bacalao exqueixat, con vinagreta de
fesolets de St Pau y tomate rallado

LO TIERNO Y JUGOSO

Tostadas de steak tartar de picaia de vaca
madurada con emulsién de encurtidos y
anchoas (2u)

Albéndigas de la “iaia” guisadas con sepia y
langostino

Canelén de pollo a l'ast gratinado con
queso parmesano

Chuleta de vaca “Txoguitxu” 500gr con
patatas y pimientos
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